ESTABLECITARIENTO
VINATERTIA LICORERTA YANEZ

La Vinateria se fundoc en 1953 como un establecimiento de venta de vinos.
En 1984 Ciriaco Yanez , tercera generacion de vinateros, accede a la
direccion de la tienda vy , progresivamente, se comienzan a realizar catas
con el objeto de decidir las nuevas referencias que amptliarian los anagueles
del establecimiento.

Hovy la Vinateria, realiza cientos de catas a lo largo del afio.
Ademds de catar ias novedades que aparecen en el mercado gei vino, una
cata al semestre permite identificar los vinos que serdn ofrecidos ail publico
en ese pericdo.

La Vinateria dispone actuaimente de 3500 referencias de vinos ,
espirituosos y selecciones especiales.
TJedas las denominaciones espafolas se encuentran representadas ademds de
amplias selecciones de Francia , Grecia, California, Australia, Oporto ..

Ademas permite la consulta de su fondo bibliogrdafico de 400 voiumenes,
2100 revistas espaficlas v extranjeras, su conexidn a internet v
documentacidn varia proporcionada per las Denominaciones v bodegas.

El servicio a domicilio propio, el pago mediante tarjeta, la atencidn y
asescramiento al publico por sumilleres titulados son algunas de sus
caracteristicas definitorias.

LLas iniciativas como:

La Sala de Catas Maridadas, el Club de viro, el Banco de Vino, La Cofradia
del AMester de Vinateria, la informacidon regular a los cinco mil clientes
censados, el Taller del Virno, El Catalogo de Vino, la publicacidn del Lagar vy la
Almazara, la Cata del Ailldon, la tarjeta Preferencial, la compafiia de Vinos .

Todas ellas denotan una intencidn, no solo de venta, sino de investigacidn, de
divulgacidn y comunicacidn.



el Periédico del Ocio
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esde el dia 17 Ciriaco

_E__E Yanez presenta todos los
Iunes 1ina serie de catas, con la
participacidon de las bodegas que
se presentan como los funes de
charia. La finalidad de estas ca-
tas no es la de promocionar nin-
guna bodega, sino la divulgacion
de la cultura del vino. Para ello
YAfRez presenta en cada cata a
una personalidad de la bodega
de la cual se prueban los vinos.
I.a pr 111"* z charla fue a car-

o de Rafael Alonso, de la bode-
oa \"(:O'a Sicilia, catando vinos
Oremus de nacionalidad Han-
gara, denoﬂ inacion Tokaji.
Aamnena cata de estos vinos, gue
Ciriaco dencmina e Vega Sicilia
gue llegos del frio. ulccs pero
con alta acidez que, a su paso

poer boca, nunca se hacen empn- i
lagosos. Posteriorimente los asis- Ciriaco Yaher en su vinateria conde se renlizan las catas.
tentes maridaron los vinos con
arios tipos de quesos v chocola- Tos lurnecs de charia conti- nocer la cultura del yino, sicm-
1véEs del calor humano de

te. Conn una nimadn e intere- nuaran el dia 21 con la I>.O. re a tra

te
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~ Curso de iniciacion
a lacatayel maudage
en Bodegas Yanez

" Dentro de su infatigable buis-
queda de nuevos atractivos para
los aficionados, Ciriaco Yaez, de
Bodegas Yifiez (teldlono: 976-
214855} acaba de disenar un
Curso especial de Iniciacién a la
Cata y el Maridaje, cuya primera

edicién se celebrd el pasado 29

de abril, y que tendrd repeticio-
nes en mayo losdias 6y 7,21y
23,28 y 30,y también los dias S y
6 de junio. Cada sesién se desa-
rrolla de ocho a diez y media de

la noche, inicidndose con unas’

breves nociones tedricas, para

pasar seguidamente a la cata

propiamente dicha, en la que se -

combina teoria y prictica,
~FLcurso, impartido par Ydnez,
nicia en el complejo arte del ma-
ridaje entre platos y vinos, a par-
tir de unos platos que combinan

recetas cldsicas con otras mis in-

novadoras. Ast, Ia primera sesicn
oftece Lomitos de salman Zar Ni-
colds, Queso del cabezo det Vispe
con mermelada de tomate, Man-
chones de pato y cirnelas, Costi-
Ha de cerdo en adebo y pimiento
verde y. Mantecados de almen-
dra, mientras que en la segunda
se degustardn Tartaleta de caviar
sevruga, Longaniza de Graus se-
cada en el Pirineo, Faisin al
gusto de Savarin, Conejo al vino

tinto y Trufas (le chocolate
_margo.

Cata de vinos aragoneses

Por otra parte, contintan los
preparativos para esa impresio-
nante cata maridada de vinos y
productos aragoneses de calidad
que tendrd lugar en 1a sede del
Justicia de Aragon el proximo 16

“de mayo. Recientemente se cele-

brd una reunién con los pl‘esi(lcn—
tes de los consejos reguladores de

{as cuatro denominaciones arago-

nesas, en la que ya se han concre-
tade los detalles de 1a misma,
Se catardn tres vinos de cada

~zona, clegidos por los propios

censejos —que son los que mejor
conocen sus caldos—, acompana-
dos por distintos praductos de ca-
Lidad, como Ternasco de Aragdn,
Jamdn deTeruel, quesos antdeto-
nos, efc, El evento, restringido por
razones de espacio a un limitado
nimero de personas, cuenta con

Justicia, y Tas mesas estarin deco-

la Colabomciéﬁ de los alumnos de

la Escuela de Hosteleria de Ara-

gon, que mostraran en el servicio

y la cocina su alto mvel de pmpa-
racion.

Para que todo sen comple 0, el
aclo contari con nuisica renacen-
tista, similar a la que se utilizaba
como fondo musical en 1a época
de construceidn de palacio del

radas con diversas flores silves-
tres, precisamente fas que pue-
den encontrarse en la primavera’
aragonesa, : o
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Para el mes de abril, gran
cata de vinos aragoneses

Ciriaco Ydnez. de la Bodega v Licoreria Yanez (taie
fono 976-214855), estd ya ulimando los detalles ce
unia gran cata de los vinos aragoneses, que se celebrzra
probablemente en el palaco del Justicaa de Aragdén el
proximo mes de abril y gue puede estar lamada a ser
la gran fiesta del vino aragoneés, precisamente ex
torno a la celebracdon del 23 de abril, Dia de Aragén.
La idea consiste en probar y catar, a clegas, todos 1os
Vinos aragoneses que se pueden encontrar en el mer-
cado. de forma que tanto el aficionado como el proie-
sional puedan contar con una vision general del es-
tado de nuestros caldos. Tras una serie de catas, mas o
menos clasificatorias, una sesién formal y final selec-
caonaria los mejores vinos aragoneses de este 210,
donde probablemente aparezca mads de una sorpresa.
Explica Ciriago Yanez.que «quiza ast descubramcs 21
nivel general de los vinos aragoneses y tal vez se3
mejor descubrir que, en vez de dos o res caldos exce-
lenttes, contamos con una media de bien o notabies.
"Serd una acudvidad mas de Yanez, que viene ¢re-
ciendo unas sesiones de Iniciacién a la cata desce &l
pasado mes de febrero, con nuevas sesiones previs=s
para los dias 20 y 26-27 de marzo. Posteriormentie, va
en abril, tendrd lugar la II cata hedcnista de grances
vinos del mundo, donde se probaran y compararia
nuevamernte vinos aragoneses con algunos de los m:es
interesantes del mundo.
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ses, viene- organxzando desde

hace algunos meses unas intere- -

safites catas ntaridadas, en las

que trata de explorar las relacio- .

nes entre los productos aragone-
$es’y sus vinos, aungque sin olvi-
dar los manjares de ¢Lros
1ugares :

Con un comité de cata com-

puesto por Ciraco Ydnez, vice-
presidente de Maestros Vinate-
ros, José Amtonio Puvuelo,

presidente dela Asociacion de -
Sumilleres -de Aragodn, Miguel.

Arlés, secretario de la misma, y
Daniel Sdenz, master en viticul-
tura y enologia, cada mes se
repasan una serie de productos
y vinos, de los.que }a revista ofre-
ce puntual informacion, -

En todas las catas. se presta
una especial atencion a la deco-
racién floral de la mesa, asi
como a la musica de fondo, dos
elementos que. no por olvidados
tantas veces, sean minucias a la

hora de degusmr en la mesa. El .

nos tintos jévenes, y crisante-

-1nos y mimosas, acordes con las

salsas y las migas. Los 'maridajes
prapuestos fueron la Gallina tru-

fada de Graus con el .Mosen -

Cleto Crianza, Migas con longa-
niza y Castillo de Maluenda 92,
Faisdi al guiso de Savarin con
Rene Barbier Cabernet Sauvig-

non , Guiso de ternasco con un -

perfecto Senor de Atarés Reserva
90, Paste] de queso de 1a Pardina
con un sorprendente Vifia Vadi-
na tempranillo 95 —ganador de
la Gltima cata anual de 1a Deno-
minacién de Origen Carifiena--
y un delicioso café blue montain
de Jamaica, acompanado por
unas trufas de chocolate amar-
go, para el que incluso los mads
irredentos - prescindieron del

El mes de energ, bajo la batu- |
ta de Beethoven —un apasiona- :
do del faisén, similar al que se '}
probd—, acompainados por irls .*
silvestris; noradas como los bue- '

- Las catas prmrocan animadas discuslones en la bodega de Ciriaco

~+ . 07+ .. _Yanez, director de las mismas

Ll

azicar, que disimula su atract-
vo sabor.

 Esta ha sido la cuarta de estas
catas, que tienen la virtud de

descubrir nuevas propuestas
gastrondmicas, a 1a par que colo-

—

~can a los productos aragoneses.

como protagonistas de las inevi-
tables tertulias, pues si bien su
conocimiento va en aumento,
qredan todavia muchos prejui-
cios acerca de 1os mismos,
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Rev. HORECA n° 32, Octubre 1995
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Rev. HORECA n° Diciembre 1995
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LA GACETA DE LOS VINATEROS Julio-Agosto 1995
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